ENTREES

Potage du jour / Vegetabale soup 4 000 F CFA
Assiette de Saumon et ses condiments 9 500 F CFA
Plate of smoked salmon and its condiments

Le Carpaccio de Bar aux citrons verts 6 000 F CFA
Carpaccio of Bar with Limes

La Tartare d’avocat aux crevettes 6 000 F CFA
Avocado Tartare with Shrimp

La Salade César 5 500 F CFA
Cesar Salad with Chicken Strips and Parmesan Shavings

La salade du chef 6 000 F CFA
The Chef’s Salad

La Grande salade (composées par nos soins) 7 000 F CFA

Laitue+ 5 garnitures au choix (Thon, Poulet, Jambon de dinde, Tomate, Gruyére,
CEuf dur, Coeur de palmier, Avocat, Mais doux, Oignons)

Lettuce + 5 Toppings of your choice (Tuna Chicken Turkey ham, Gruyére tomato
Boiled Egg, Palm Heart, Avocado, Sweet corn, Onions)

COIN VEGETARIEN

L'Assiette du Marché, Vinaigrette & Huile d'Olive et Jus de Citron 5 000 F CFA
The Plate of the Market, Vinaigrette Olive Oil and Lemon Juce

Le Burger Végétarien / The Vegetarian Burger 4 000 F CFA

SNACKS ET SANDWCHERIES EN BAGUETTE

La Hamburger - Frites ou salade verte / The Hamburger - French fries 5 000 F CFA

Le Club Sandwich / Club Sandwich French fries 4 500 F CFA
Le Croque Monsieur 1 Piéce 2 000 F CFA
Le Croque Monsieur 2 Piéces 4 500 F CFA

Omelette aux choix (Jambon - Fromage - Champignons - fines herbes) 4 000 F CFA
Omelette of your choice (Ham - Cheese - Herbs)

Sandwich (Laitue-cornichon-tomate-poulet-oignon-mayonnaise) 3 500 F CFA
Lettuce - Pickle - Tomato - Onion - Chicken — Mayonnaise

Sandwich (Beurre - jambon de dinde - cornichon) / Butter - Ham - Pickle 3 500 F CFA

Sandwich (Laitue - tomate - oignon - thon - mayonnaise) 3 500 F CFA
Lettuce - Tomato - Onion - Tuna - Egg - Mayonnaise

LES SPAGHETTIS (Sauce aux choix]

Tomate et Basilic 5 000 F CFA
Sauce Bolonaise 6 500 F CFA

POISSON - CRUSTACEES - VIANDE - VOLAILLES

Le Retour de la Péche (Selon Arrivage )Réti-Sauce Maquis
The Return of Fishing (According to Arrival) Roast - Maquis

Le filet de poisson (Selon Arrivage ) - Beurre Maitre d'Hétel
Fish Fillet (According to Arrival) - Maitre d'Hétel Butter

La Fricacée de Crevettes et Calamar,ail,persilet huile d’dolive

Shrimp and Squid Fricassee, garlic, parsley and olive oil

11 000 F CFA

11 000 F CFA

11 500 F CFA

La Brochette de queue de Gambas Snacks sur une piperade de légumes

Snacked Gambas Skewer on a Vegetable Piperade

Médaillon de filet de boeuf au poivre de Pendja
The Medallions of Beef Fillet with Pendja Pepper

11 000 F CFA
12 000 F CFA

L'Emincée de Blanc de volaille aux crémeux de parmesan et épinards

Sliced chicken breast with creamy parmesan and spinach

La Notre Curry d’Agneau au lait de coco
Lamb Curry with Coconut Milk

Le Barbecue d’Echine de porc / Pork loin barbecue

Entrecéte « Bio de Kpalimé » Sauce Bordelaise
Grilled "Bio de Kpalimé" Entrecéte with Bordelaise Sauce

LES GARNITURES

Riz Pilaf - Frites — Amadan - Poélée de légumes de saison

Spaghetti - Riz aux Petits Pois

LA CUISINE DU TERROIRE

Nyifoti dessi (Jarret de boeuf a la sauce tomate)
Beef shank with tomato sauce

Kalami dessi (Darne de poisson frites & la sauce tomate)
Fried fish steak with tomato sauce

Poulet Mariné puis grillé & la poéle & la togolaise
Grilled marinated chicken in the Togolese pan

DESSERTS

La Salade de fruits / Fresh Fruit Salad

L'Assiette de Fruits Frais / Plate of fresh fruit and sorbet of your choice

La Tartelette au citron meringuée / Lemon meringue tart

La Forét Noire revisitée / Black Forest revisited

11 000 F CFA
11 100 F CFA

11 500 F CFA
12 5 00 F CFA

9 500 F CFA

9 500 F CFA

9 500 F CFA

4 000 F CFA
4 500 F CFA
4 500 F CFA
4 500 F CFA

Le Blanc Mangé au lait de coco / White eaten with coconut milk 4 500 F CFA

Les Glaces et les Sorbets maison

(Vanille, Chocolat, Fromage Blanc, Rhum-Raisin, Citron, Ananas, Bissap, Mangue)
Vanilla, Chocolate, Cottage Cheese, Lemon, Grape Rum, Pineapple, Mango, Bissap

1 Boule
2 Boules
3 Boules

1 500 F CFA
3 000 F CFA
4 000 F CFA



